Meniis & Angebote zu Weihnachten und Silvester

Alle Jahre wieder!

Liebe Gdste und Freunde der Ochsen Post,
auch dieses Jahr erwartet Sie in der Ochsen Post eine festliche und vielfiltige Auswahl an Angeboten.
Zur Weihnachtszeit und zum Jahresabschluss an Silvester haben wir ganz besondere Highlights fiir Sie

zusammengestellt. Lassen Sie sich von unseren sorgsam geplanten Meniis und Aktionen begeistern!
Ihre Familie Jost
Hier konnen Sie vorbestellen und reservieren:

Sprechen Sie uns an! Wir freuen uns auf Thre Anfragen, Vorbestellungen und Bestellungen!

Per Telefon: 0 72 34 9 54 50, per E-Mail: info(@ochsen-post.de

oder direkt tiber unser Kontaktformular auf unserer Webseite: www.ochsenpost.de

Es gibt gans viel Gans und Enten!

Die Giinse dieses Jahr vom Nobis Hof desweitern geschmackvolle Cherry Valley Enten

Auch dieses Jahr bieten wir Thnen kostliche Cherry Valley Enten an. Im Restaurant frische Ganse vom Nobis Hof
ofenfrisch oder fiir die, die lieber zu Hause essen mochten, zum selbst regenerieren,- mit allem drum und dran —
wie z.B. Rotkraut, Brotknodel, KartoffelkloBen, Maroni, Bratdpfel und vielem mehr, an, natiirlich mit exakter

Zubereitungsanleitung.

Ganze Gans: 240,- € fiir 4 Personen - 260,- € fiir 5 Personen
Natiirlich auch fiir zu Hause zum selbst Regenerieren. 220,- € pro Gans
Ganze Ente: (immer fiir 2 Personen) 29,80 € pro Person

Natdrlich auch flr zu Hause zum selbst Regenerieren. 25,- € pro Person

Gerne auch Ginse und Enten roh“ zum selbst zubereiten zu Hause

Frische Gans vom Nobis Hof per Kg 22,80 oder Chery Valley Enten (TK) per kg 12,80

Bitte sowohl fiir das Restaurant als auch fiir zu Hause Gans oder Ente mindestens 2 Tage im Voraus bestellen.

Danke!


tel:0049723495450
mailto:info@ochsen-post.de
http://www.ochsenpost.de/

Unsere Weihnachtsmeniis

Unser Lieblings-Weihnachtsmenii des Jahres
Weihnachtlicher Aperitif

sk

Wasabi-Eismeerforelle auf koreanischem Gurkensalat mit asiatischem Dip und Papa DAM

skkok

Wildkraftbriithe mit OchsenmarkkléBchen und Gemiisebrunoise

sk

Piri-Piri von der Masthithnchenkeule auf Caponata mit Rucolasof3e und Chili-Knoblauchdl

sk

Kalbsmedaillon an Rotweinso3e mit Rahmpilzen, Gemiise und Spétzle
skksk
Weihnachtliche Dessertvariation

79,- € pro Person

Weihnachtsmenii vegetarisch
Wintersalat mit Kracherle und gerdsteten Kernen

skkok

Tomatencremesuppe

sskok

Pouilly Linsen mit Mango Chutney und Currysof3e

ek

Pflaumenkompott mit Zimteis

52,- € pro Person



Weihnachtsmenii 1
3 gegrillten Garnelen auf Mangochutney mit Koriander

skkok

Maispoulardenbrust mit Austernpilzen an Rotweinsofle dazu Wirsinggemiise und Kartoffelpiiree
skskk
Krokanteisbdmbchen mit Sauerkirschen

52,- € pro Person

Weihnachtsmenii 2
Léndlicher Salat von der Wachtel
ok
Hausgemachte, gebundene Ochsenschwanzsuppe
mit Ochsenmarkklosschen und Ochsenschwanzfleisch

sk

Zanderfilet auf Rahmsauerkraut mit Kartoffeln
skksk
Weihnachtliche Dessertvariation

72,- € pro Person

Weihnachtsmenii 3
Winterlicher Blattsalat mit kalt gerducherter Entenbrust und Feigen-Chutney

sk

Unsere Fischsuppe mit Fischeinlage und Knoblauchbrotchips

sskok

Stuttgarter Schlachtbraten (Rinderfilet am Stiick gebraten) mit Spétzle und Kartoffel-Gurkensalat
kKoK
Zimtparfait mit pochierter Birne

79,- € pro Person

Weihnachtsmenii 4
Wintersalate mit geflammten Ziegenkdsemedaillon auf Mangochutney
und Ziegenkésecreme ,,provencale

ek

Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskern6l und Kiirbiskernen

sskok

Geschmorte Kalbshaxe mit Ratatouille und Polenta

ko

Walnusseis auf Nougatsofle

62,- € pro Person



Weihnachtsmenii 5
Réucherlachsrollchen im Flidleteig mit
Sahnemeerrettich, griiner Sofle und Blattsalat

skkok

Kartoffelrahmsuppe mit Kracherle
kKK
Medaillons von Pute und Schwein mit Krauterkruste auf
Trollingersofle mit Vichykarotten und Gnocchis
kKK
Pochierte Birne auf Zwetschgensofle und Vanilleparfait

62,- € pro Person

Weihnachtsmenii 6
Lachsforellenfilet mit Krauterkruste an
Feldsalat und griiner Sof3e

sk

Markkldsschensuppe
kKK
Kalbsmedaillon auf Rahmwirsing
mit Kartoffel-Lauchgratin
kKK
Lebkuchenparfait auf Zwetschgensof3e
72,- € pro Person

Weihnachtsmenii 7
Aubergine-Fetaspie3e auf Tomaten-Gurken Carpaccio

sskok

Gefligelrahmsiippchen

sk

Gebratene Entenbrust auf Rotkohl mit Brotknddel
skskok
Rotweinbirne mit Walnusseisparfait

79,- € pro Person

Weihnachtsmenii 8 — Entenmenii
Feldsalat mit gerducherter Entenbrust

ko

Entensiippchen ,,exotisch*

$kk

Entenbraten mit Klof3, Brotknddel, Maroni und Rotkraut

skkok

Zitronensorbet mit Vodka und Grenadine

72,- € pro Person



Weihnachtsmenii 9
Feldsalat mit luftgetrocknetem Schinken, diinn aufgeschnitten

skkok

MarkkldBchensuppe

sk

Kalbssteak in Rucolasofe mit Zucchini und Nudeln
kskosk
Schokoladenvariation

76,- € pro Person

Weihnachtsmenii 10
Exotischer Mangosalat mit Jakobsmuscheln,
Garnelen, Chicorée und Sc. Américaine

sk

Griinkernrahmsuppe mit OchsenmarkkloBchen

sk

Kalbsriickensteak mit MorchelrahmsofBe, Spatzle und Brokkoli mit Mandelbutter
skksk
Eisbombchen auf Zwetschgensofe

79,- € pro Person

Weihnachtsmenii 11
Rucola mit Parmesan und gebeizter Lachsforelle
im Wasabi-Algenmantel

ek

Gebrannte GrieBsuppe mit Eierflocken
kKoK
Poschiertes Kalbsfilet im Krautermantel
in Himbeeressigso3e mit Gemiise und Spétzle
kKoK
Vanilleparfait mit Rumtopf
79,- € pro Person

Weihnachtsmenii 12
Kalbscarpaccio mit Olivenmarinade
und Rucolablittchen

ko

Provenzalische Fischsuppe

$kk

Hirschriicken mit Spétzle, Rotkraut und Pilzragout

skkok

Lebkuchenparfait mit Rotweinbirne

82,- € pro Person



Weihnachtsmenii 13
Wachtelbriistchen und Wachtelkeulchen auf exotischem Pilzragout mit gegrillten Zucchini

skkok

Blumenkohlcremesuppe

sk

Seeteufel auf SiiBkartoffelcurry

skkok

Sorbet von Passionsfriichten mit Minze

skkok

Kalbsfilet in Rotweinechalottensofle mit Spatzle und Gemiise
skskok
Friichteparfait auf Himbeersofe

92,- € pro Person

Weihnachtsmenii 14
Passierte Erbsensuppe mit gebratenen Garnelen

sk

Lachsforellenfilet auf Perlgraupen-Gemiise-Risotto

sk

Passionsfruchtsorbet
skksk
Rinderlende (als Steak oder am Stiick gebraten)
in Pfeffersofle mit gratinierten Kartoffeln und Gemiise
skksk
Weihnachtliche Dessertvariation

86,- € pro Person

Weihnachtsmenii 15
3 Jakobsmuscheln auf Mangochutney mit Blattsalaten an Kokossof3e
kKoK
Hummercremesuppe mit Garnelen
und Selleriejulienne

sskok

Wolfsbarschfilet auf Ratatouille an Weilweinsof3e

ek

Rehriickenmedaillons mit Maroni, Gemiise und Spétzle

$kk

Walnuf3parfait mit Rumfriichten
96,- € pro Person



Weihnachtsmenii 16 — Fleischmenii
Tatar und Carpaccio vom Jungrind

skkok

Beef Tea

sk

Ribeyesteak von der Férse

skkok

Rumpsteak von der alten Kuh

skkok

Sorbet von der Limone

sk

Férsenkotelette

skkok

Weihnachtliche Dessertvariation

110,- € pro Person

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Unsere All-Inclusive-Angebote fiir Weihnachtsfeiern

Auch in diesem Jahr haben wir traditionell fiir Sie eine sehr groe Auswahl an Weihnachtsmeniis zusammengestellt. Dazu

gibt es fiir Weihnachtsfeiern im Familien-, Firmen-, Vereins- oder Freundeskreis

All-Inclusive-Angebote ab 12 Personen.

Unsere all inclusive Angebote beinhalten das von Ihnen gewdhlte Menii mit unserem Weihnachtsaperitif, Rot- und WeifSweine

bis zur Preisgruppe von EUR 36,- (pro 0,7 1), Wasser, Kaffee, alkoholfreie Getrdnke und Bier — keine Spirituosen. Die

Pauschale gilt fiir 4 Stunden. Getrdnke, die nach diesen 4 Stunden geordert werden, werden gesondert auf der Basis unserer

Getrinkekarte in Rechnung gestellt.

Weihnachtsmann

Freilandfeldsalat mit luftgetrocknetem Schinken und getrockneten Tomaten

sdkok

Entensiippchen exotisch

ko

Duo von Kalb und Schwein mit zweierlei Sof3en, Kartoffelgratin,

Spatzle und Gemiise

Hkk

Lebkuchenparfait auf Zwetschgensofe
99,- € pro Person — All-Inclusive



Christkind
Wintersalat mit gebratenen Garnelen auf Tomatenmarmelade
kKK
Hausgemachte gebundene Ochsenschwanzsuppe
mit Ochsenmarkklosschen und Ochsenschwanzfleisch

skkok

Doradenfilet auf sautierten Zucchini

sk

Mangosorbet

skkok

Masthithnchenbrust auf Rahmwirsing mit Kartoffelgratin
kKK
Zimtparfait mit Birne

99,- € pro Person — All-Inclusive

Engelsmenii
Réucherforelle auf Gurkencarpaccio
mit Preiselbeermeerrettich
skskok
Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskerndl
und Kiirbiskernen

sk

Wolfsbarsch auf Zucchinigemiise mit Curry-Senfsof3e

skok

Passionsfruchtsorbet

ek

Gefiillte Kalbsbrust mit Spétzle und Gemiise
kKoK
Tannenhonigparfait mit Sauerkirschen

115,- € pro Person — All-Inclusive

Echt badisch-schwiibisch
Feldsalat mit Kracherle und Speck

ek

Gebrannte Grie3suppe

sskok

Bachsaibling auf Alblinsengemiise mit Rieslingsof3e

ko

Zwetschgensorbet

$kk

Schwabischer Schlachtbraten (Rinderfilet) mit Rostzwiebeln, Spétzle und Sauerkraut

skkok

Apfelkiichle mit Vanilleeis

115,- € pro Person — All-Inclusive



Knecht Ruprecht
Feldsalat mit Speck und Kracherle

skkok

Tiefenbronner Weihnachtssuppe
skskk
Gebratene Bauernente auf Platten angerichtet mit Rotkraut,
KloB und Knodel
skskk
Apfelkiichle mit Vanilleeis

99,- € pro Person — All-Inclusive

4

Weihnachtstage in der Ochsen Post

Ein festliches Menii bei uns im Haus zum ersten und zweiten Weihnachtsfeiertag rundet unser Weihnachtsangebot fiir Sie

ab. Freuen Sie sich auf eine stimmungsvolle Atmosphére, in der wir Thnen erlesene Speisen servieren.

Wir haben am 1. und 2. Weihnachtsfeiertag gedffnet. Am 24.12. bleiben die Restaurants geschlossen und ein Hotelaufenthalt

ist ohne Friithstiick moglich. Neben einer kleinen A-la-carte-Karte servieren wir Ihnen unser Weihnachtsmenii tischweise.

Unser Weihnachts-Menii 2026

- nur Tischweise serviert -

Amuse-Gueule ,,Surprise“

Feded

Tranchen von der Eismeerforelle im Algenblatt mit Wasabicréme und Koranischen Gurkensalat

skkok

Klare Génsesuppe mit Ginsefleisch und Gemiisebrunoise

ek

Filet von der Dorade auf Caponata dazu Wei3weinsof3e

skkok

Kalbsfilet mit Basilikumsofe auf Karotten-Ingwerpiiree, Wintergemiise, Kartoffelgratin

$kk

Weihnachtliche Dessertvariation

98,- € pro Person



Jahres-Finissage zu Silvester

Liebe Giste,

Lassen Sie das Jahr vor Ihrem Theater-, Konzert- oder Opernbesuch kulinarisch ausklingen. Fiir den perfekten Silvesterabend

daheim bieten wir zudem vorbestellbare Angebote zum Mitnehmen an.

Am Silvestertag ist unsere Kiiche von 12.00 Uhr bis 20.30 Uhr durchgehend gedffnet. Um 22.00 Uhr schliefen die
Restaurants. Neben unserer normalen A-la-carte-Karte kénnen Sie auch aus unserer Empfehlungskarte wihlen, die wir
speziell fiir diesen Tag zusammengestellt haben. Freuen Sie sich auf eine besondere Fischauswahl, Hummer, Austern und
Caviar. Zusdtzlich bieten wir Ihnen ein ganz besonderes Menii an, das wir Ihnen tischweise servieren.

Kiichenannahmeschluss fiir das Menii 18:30 Uhr

Unser Finissage-Menii 2026

- nur Tischweise serviert -

Amuse-Gueule ,,Surprise“
kKK
Scheibchen vom luftgetrockneten leichtgerducherten Rehriicken mit Feldsalat mit Preiselbeersahne
und geriebener Meerrettich

sskok

Essenz von der Ente, - klare Entensuppe mit EntenkléBchen und Gemiisebrunoise

sskok

3 gegrillte Garnelen auf Kiirbisrisotto mit Parmesan

ek

Sorbet von der Zitrone mit Ochsen-Post Gin

sskok

Tranchen vom Rinderriicken mit Kartoffelgratin, Rotwein-Echalottenso3e und Ochsenmarkwiirfeln, Gemiise
sksksk
Dreierlei von der Schokolade
106,- € pro Person

ohne Garnelen 86,- € pro Person

Oder ganz individuell:
Sie haben die Moglichkeit bis ldngstens 18.12.26 Fische, Hummer, Caviar und Fleisch
aus unserer Reifung flir zu Hause vorzubestellen — zum aktuellen Tagespreis.

Die Preise und Fischsorten liegen uns bis zum 14.12.2026 vor.



Silvester zu Hause
Fondue Chinoise mit Garnelen, Rinderfilet,
Kalbsfilet, Fischfilet, Gemiise, Briihe, Brot
— Fleisch, Garnelen, Fisch, 350 g pro Person —
Dazu Gemiise und diverse Saucen

Ab 2 Personen 72,- € pro Person

Mitternachtsimbiss zu Hause
Schwarzwiélder Vesperbrett mit Schinken,
Trockenwiirsten, Dosenwurst, verschiedene Kise,
Butter, Tomaten, Cornichons und Brot

Ab 4 Personen 32,- € pro Person

Oder eine leckere Mitternachtssuppe?
Gulaschsuppe — Chili con carne — Kartoffelrahmsuppe — Tomatencremesuppe — Gebrannte Grie3suppe

Pekingsuppe siil-sauer — Tom Kha Suppe — Fischsuppe, usw.

Oder darf es eine leckere Currywurst sein — rot oder weif3?
Letztere mit oder ohne Haut? Dazu unsere hausgemachte Currywurstsauce? Nennen Sie uns Ihre Wiinsche —
grof3e oder kleine Suppen, mit oder ohne Brot! Gerne unterbreiten wir Ihnen ein Angebot.
Bitte bis spétestens 23.12. vorbestellen.

Natiirlich gibt es auch unser hausgebackenes Brot dazu.



Ihre Weihnachtsfeier im Betrieb

Liebe Giste,

wir sind sicher, viele von Thnen wollen auch dieses Jahr im Betrieb eine Weihnachtsfeier abhalten.

Was in den letzten Jahren notwendig war, hat sich eventuell bewihrt oder ist schon eine kleine Tradition geworden. Gern
haben wir fiir Sie auch in diesem Jahr ein umfassendes Angebot dafiir zusammengestellt. Nachfolgend finden Sie einige
Speisenvorschlidge, die wir IThnen ins Haus liefern oder liefern lassen — ohne Personal. Sie wéhlen aus und schniiren sich Thr

eigenes Paket aus maximal 8 Vorspeisen und maximal 2 warmen Gerichten sowie maximal 4 Dessertvariationen.

Bitte beachten: Wenn Sie Eis aussuchen, muss bei Ihnen vor Ort eine Gefiriermoglichkeit vorhanden sein.

Selbstbedienung — bitte organisieren Sie den Service und die sonstigen Arbeiten selbst. Geschirr, Besteck, Gliser und was Sie
sonst noch bendtigen, kénnen wir Ihnen gerne bei unserem Cateringdienstleister bestellen. Bitte haben Sie Verstindnis dafiir,
dass wir auf Grund von Verwechslungsmaoglichkeiten, auf Allergien und Unvertrdglichkeiten keine Riicksicht nehmen kénnen.

Anlieferung per Lieferservice, der direkt mit Ihnen abrechnet, Abholung durch uns zur zuvor vereinbarten Pauschale.

Vorspeisen
Hausgebeizte Lachsforelle mit Senfsofle und Ingwer
Gefliigelsalat mit Friichten und Curry
Gemischte Salate
Gemiisesalat mit kaltem Roastbeef und Sc. Tartar
Masthiithnchenbrust auf Selleriesalat mit Mandarinenfilets
Schwiibischer, Schweizer oder auch nur
Waurstsalat — oder Kdsesalat auf Ei
Biiffelmozzarella mit Tomate
Salat Nigoise
Shrimps Cocktail
Rote Bete Salat mit Ziegenfrischkdsemousse
Griechischer Salat
Couscous-Salat mit Gurke, Tomate, Petersilie
Elsdsser Presskopf mit Vinaigrette
Minifleischpflanzer] auf Kartoffelsalat
Wachtelbriistchen auf Zwetschgenragout
Réucherforellenfilets auf Walldorfsalat
Karotten-Panna Cotta mit gegrillten Garnelen
1/2 Hummer mit Sc. Américaine (Tagespreis)
Tafelspitzsiilze auf Perlgraupensalat
Kartoffel-Gemiisetortilla
Exotischer Glasnudel-Gemiisesalat mit Hithnchen

Pulposalat oder Meeresfriichtesalat mit Oliven



Warme Hauptgerichte
Geschmorte Kalbs- oder Ochsenbickle mit Beilage
Siedfleisch mit kalten Beilagen und Bouillonkartoffeln
Rinderragout mit Beilagen
Gefiillte Kalbsbrust mit Beilagen
Kalbshaxenfleisch mit Beilagen
Sauerbraten mit Beilagen
Kalbsrahmbraten mit Beilagen
Kalbsfleischkiichle in Pilzrahmsofe
Geschmorter Ochsenschwanz mit Beilagen
Kartoffel-Gemiisegratin mit Tomatensof3e

Gemiiselasagne

Dessertvariationen

Panna Cotta mit Fruchtsof3e

Marmoriertes Schokomousse
Bayrische Creme mit Erdbeersof3e

Pfirsich Melba
Eingelegte Zwetschgen mit Parfait
Versenkter Apfelkuchen
Sauerkirschen mit Vanilleeis
Obstsalat

Original amerikanischer Kisekuchen ohne Teig

Sprechen Sie uns an! Wir freuen uns auf Ihre Anfragen, Vorbestellungen und Bestellungen!

Hotel Ochsen Post und Restaurants
Inhaber: Peter Jost
Franz-Josef-Gall-Straf3e 13
75233 Tiefenbronn
Telefon 07234 95450
Telefax 07234 9545145

E-Mail info@ochsen-post.de

Stand: 01.09.2026
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