"Opa Theo kocht” Kochkurs -
Das perfekte Geschenk fiir GenieRer!

Liebe Gaste und Freunde der Ochsen Post,

am 02. Oktober 2026 ist es wieder soweit:

Unser beliebter ,,0pa Theo kocht“-Kochkurs 6ffnet die Tiiren fiir alle
Koch- und Genussfreunde!

Ob als Geschenk zum Geburtstag, oder einfach so — dieser Kochkurs ist
ein Erlebnis, das begeistert!

Erleben Sie einen Tag voller kulinarischer Highlights:

Gemeinsam bereiten wir ein exklusives Meni zu, das am Abend in
gemitlicher Runde genossen wird.

Das erwartet Sie:

Boquerones mit Tomatencarpaccio und Rucola
Gazpacho auf unsere Art
Hausgebeizte Eismeerforelle nach Rochard mit Graved-
Lachssol3e
Seeteufel auf Wokgemiise mit Thai-CurrysoRe
Orangen-Mandelbogen
Schwabischer Schlachtbraten (Rinderfilet am Stiick gebraten),
mit frischen Pilzen, RotweinsoRe, Spatzle und Kartoffel-
Gurkensalat
Currypaste herstellen
Limonenparfait gratiniert auf rosa Grapefruitsalat
Handcraft Rindstatar mit sautiertem Ochsenmark, Knoblauch
und Krautern

Bitte wenden!




Ablauf:
e 13:30 Uhr — Aperitif Empfang
e 14:00 Uhr — Start Kochkurs
e 19:00 Uhr — Gemeinsames Abendessen (Begleitperson: 89,00 €)

Details:

e Preis: 240,00 € pro Person

e Inklusive: Kochschiirze, Rezeptheft, Aperitif, Getranke
wahrend des Kurses, Menu nach dem Kurs mit begleitenden
Getranken

e Beginn: Aperitif Empfang mit kleinen Happchen zwischen 13:30
und 14:00 Uhr

e Kochkurs: Start um 14:00 Uhr, Ende um 22:00 Uhr

e Abendessen: Meni ab 19:00 Uhr
(Begleitperson moglich fir 89,00 € Euro pro Person)

Die Teilnehmerzahl ist auf 15 Personen begrenzt — sichern Sie sich
Ilhren Platz!

Hinweis zur Reservierung

Bitte weisen Sie bei Ihrer Reservierung ausdriicklich auf die
Veranstaltung hin! Per E-Mail: info@ochsen-post.de oder direkt tiber
unser Kontaktformular.

Nach erfolgter Buchung erhalten Sie die Rechnung mit der Bitte um
Ausgleich, sodann geht Ihnen umgehend die Buchungsbestatigung zu.

Wir freuen uns auf einen unvergesslichen Tag mit lhnen!

Bitte wenden!
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