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Enten aus der Presse "Rouenaise
am 10.07.2026 um 18:30 Uhr

Menii
Am Freitag, 10.07. laden ich Sie herzlich ein an einem ganz besonderen Abend
teil zu nehmen,- als maitre carnadier des ordre des carnadiers bereite ich Thnen
Enten aus der Presse "Rouenaise® zu,-in einem 6 gingigen Mend.

Zum Start,- handgeschnittenes Rindstatar
auf geréstetem Bauerbrot aus unserer Bickerei
skofok
Als Vorspeise hausgeriduchrte Entenbrust an Waldorffsalat
mit geriebenem Meerrettich und Preiselbeeren
krck

Danach eine Entenconsomee mit EntenkloBchen und Gemiuisebrunoise
soksk
Als Zwischengang die Keule geschmort
mit Gemiuse und Entenleberschnitzel an Cous-Cous
sokok
Als Erfrischung zwischendurch ein Passionsfruchtsorbet
mit Ochsen-Post Gin aufgegossen
Skksk
Als Highlight des Abends die Ente Rouenaiser Art mit getriiffeltem
Kartoffelgratin und geschmortem Spitzkohl

kkck

Zum Dessert das Apfelkiichle mit Vanilleeis

Und wer spater noch mochte kann gerne sich noch am Kisebrett bedienen.

Der Preis betragt 165,00 € pro Person, inklusive Aperitif zum Empfang.
Auf Wunsch ist eine Ubernachtung inklusive Frihstiick fir 60,00 € pro Person
zu buchbar. Die Veranstaltung ist auf maximal 18 Personen begrenzt.

Bitte weisen Sie bei Ihrer Reservierung ausdriicklich auf die Veranstaltung hin!
Per E-Mail: info@ochsen-post.de oder direkt iber unser Kontaktformulat.
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